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����ا��� �� ���� ا�  
وادر�
 ج��ا

�رو����اج�� ادوات ا��لا�� وا��را�� الا�  
وا���­���، و�� ��­ا�� �� ��رك

ا��� ����ا �� �ر�� ا���ر
(ا���ا�ات) وا���ارع

��د ا�رز ا���ا�� ا��ر��� �ا����

ا�رص ��� ان ��� ������
�� �­� ���� ا���س��ا�

��رف ��� ا��������

لا ���رع �� ا���ار ا���ان
����وا��� �� ����� ��

��ا�� ��ا ���� ان �رد ��¡ ا���اء
�¢�� �� وج�د ا�� ���¡

�¢�� �� الاج�اء ا���ا���
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��ري (§�ري) و د��، ���اي وا����ة

�رادات (�را�س) ���اي وا����ة. 

دو��� ���اء. 

���اط (���اش). 

��ي. �� �ª��

¬­¡ ا���� وا��اخ. 

�ا��� و�لا�� و¬�ك. �

 .��­���لاة و����� �

�ªرة. 

¬�ا�� وادوات ا���ي. 

�­اخ §از �� �­�ات §از �ا���. 

�ا�® �روده (ا�س ���س) ��ª® الا����. 

 .¡����²ن وا��اب ورق و�لا�

�ا�� ���. �

³���� ¡������ر و�لا�

��ة ����´�ات
( µا���­ ) ا���ــــــ�

ا��اج�ـــــــ�
���­ات

الا��ام

(��� "ا��� ��� ١٨٨٨٨٢٢"،

دجاج، ��¡، رو��ان)

 ��ارات

´­�

رز

µز�� ا��­ 

 .�����«روات �

��ا�
 و�«روات �ازج�. 

�ر�

�ªو�� ¼��

�ا��اب، و¬�� و �ا����´ و�ردل

��ج�ن ��ا��

�­��، روب، ز��ة، �­�

�رو�ات §از�� و��ا�ر�
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�ار¬�ا��ز

��� (���روة)��

 ��ب ��رن

¬�ر ��ات

¬­س

 درا���

����

��ــــــر  

¿Àر 

��رات و��� 

 ��¡ و�ر�س

�اي. �

 اد�ا��

�رو�ات�

¡�لا ��س ادو�

���²� ا��لاة

ا�ªرش

��س ا���م

�را�� �ا��� ����

�اء ¬رب

�اء ������

²ا��ن

ا���ا�� وا�لاك 

�����ا��ا�³ ا��

��ا�ات و�ªازات

ا��اس ��ا��

����¬

(����) �ª���

(�Â����­�� ��رأس (��

�جادة ²لاة

ج�ارب

��اد�� ور���

��اد�� �­���

رول ��ام

�ارد ا�­��ض

�او�� �ا��� ����

��Åار (�����ب)

���� ا�����

ا���اجات �ا��


ا���ا�� وا��ر��

��ة �������. 

�­ر �²ت �����ث. �

�رة. 

ا��اب �لا�ªال. 

 .(����ورق ��� (���

ا��اب �او��. 

 .Ç��

دراجات �Àا��� ( ��اري )

ا��اب ¬�­��. 

ا��اب ��ا��ات. 
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ÝÁא��µ ������כ �א�¦ ���
Fresh Beef Rump Steak

ÝÁא��µ ������ ���������כ ��
Fresh Beef Striploin Steak

�� µאÝÁ �א����� ������
Fresh Jumbo Beef Burger

ÝÁאµ ���� �Ü ¦�� כ���
Fresh Beef Ribeye Steak

�� µאÝÁ �א����� ������
Fresh Jumbo Beef Burger

�	� Âא��Ç
Meat Arayes

א���א�� ����
Al Mawashi Grill

�כא ��� ����
Beef Marinated Tikka

ÝÁאµ ��� �����
Fresh Beef Sliders

ÝÁאµ ���� ������
Fresh Beef Burger
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Instructions to Handle
& Preserve Fresh Meat

MY
CLICK
LIST



• تأكد من سلامة وجودة اللحوم عند استلامها.
• عند نقل اللحوم يجب الالتزام بعدم تعريضها للحرارة، ونقلها مباشرة إلى المنزل.

• لا تضعها في صندوق السيارة. 
• يجب تهوية اللحوم في درجة حرارة الغرفة والتأكد من برودتها قبل التخزين.

• يجب توزيع اللحوم في أطباق أو أكياس قبل تخزينها. 
• من ا�فضل أن تستهلك اللحوم التي تمت إذابتها في نفس اليوم.

• لا تعيد تجميد اللحوم بعد إذابتها. 
• للتجميد: يجب أن تحفظ اللحوم في درجة حرارة (ناقص ١٨) درجة سيليزية.

• للتبريد: يجب أن تحفظ اللحوم في درجة حرارة من (صفر إلى ٥)  درجات سيليزية.
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